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Pressemitteilung 
 
 
23 native Rapsöle erhalten für ihren ausgezeichneten 
Geschmack die DGF-Rapsöl-Medaille 2011/2012 
 

Berlin, 21. Januar 2012 – Die Deutsche Gesellschaft für Fettwissenschaft (DGF) 

zeichnete während der Internationalen Grünen Woche in Berlin insgesamt 23 native 

Rapsöle mit der DGF-Rapsöl-Medaille aus. Das Qualitätssiegel für herausragende 

Geschmacksqualität konnten in diesem Jahr 17 Hersteller aus Deutschland und der 

Schweiz entgegennehmen. „Diese Auszeichnungen bahnen hochwertigem nativem 

Rapsöl den Weg sowohl in die gehobene als auch in die Alltagsküche der 

Menschen“, betonte Peter Bleser, Parlamentarischer Staatssekretär bei der Bundes-

landwirtschaftsministerin. Bereits zum sechsten Mal zeichnet die DGF native Rapsöle 

mit einer Medaille aus, mit der ein Jahr lang für die prämierten Produkte geworben 

werden darf. Verantwortlich für die sensorische Beurteilung der Rapsöle war auch in 

diesem Jahr wieder das Max Rubner-Institut – das Bundesforschungsinstitut für 

Ernährung und Lebensmittel. 

 

Rapsöl ist mittlerweile das beliebteste Speiseöl in Deutschland. Den Spitzenplatz mit 

einer verbrauchten Menge von 1,6 Litern pro Haushalt im Jahr 2010 verdankt es 

sowohl seinen vielfältigen Einsatzmöglichkeiten in der Küche als auch seinen 

gesundheitlichen Vorzügen. Die Zusammensetzung der Fettsäuren – insbesondere 

das Verhältnis von Omega-6- zu Omega-3-Fettsäuren – ist im Rapsöl sehr gut. 

Darauf weisen Ernährungswissenschaftler seit Langem hin und darin begründet sich 

auch die in diesem Jahr erstmalige Partnerschaft mit dem Verband der 

Oecotrophologen VDOE bei der Verleihung der DGF-Rapsöl-Medaille.  
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Bei den besonders schonend gewonnenen nativen Rapsölen kommt hinzu, dass 

typische Aroma-, Farb- und sekundäre Pflanzenstoffe bei der Herstellung weitgehend 

erhalten bleiben. Sie schmecken leicht rapssaatig und nussig und sind von honig-

gelber Farbe. Um diese Besonderheiten zu bewahren, sollten native Rapsspeiseöle 

vorzugsweise in der kalten Küche für Salatdressings, Dips, Brotaufstriche und 

ähnliches eingesetzt werden.  

 

Da die Angebotsvielfalt mittlerweile auch bei nativen Rapsölen groß ist, hilft ein 

bewährtes Qualitätssiegel wie die DGF-Rapsöl-Medaille dabei, im Handel die richtige 

Auswahl zu treffen. 
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Gewinner der DGF-Rapsöl-Medaille 2011/2012 
(in alphabetischer Reihenfolge) 

 

Ölmühlen / Hersteller Ausgezeichnete Rapsöle 

Baargold GmbH,  
Donaueschingen 

Gutes vom See  

Bodensee Rapsöl kaltgepresst 

Bliesgau Ölmühle,  
Bliesransbach 

Saarland  

Rapsöl kaltgepresst 

Edeka, Hamburg 
Gut & Günstig  
Natives Rapskernöl 

Kaisers Tengelmann GmbH,  
Mühlheim an der Ruhr 

Naturkind  

Rapsöl kaltgepresst 

Kleeschulte GmbH & Co. KG,  
Büren 

Moritz  

Rapskernöl kaltgepresst 

Kunella Feinkost GmbH, Cottbus Kaltgepresstes Rapsöl 

Landwirtschaftlicher Marktfruchtbetrieb 
Kruse,  

Neuenkirchen 

Kruses Rappöl  

Kalt gepresstes natives Rapssaatenöl, naturtrüb 

Marbacher Ölmühle GmbH,  
Marbach 

Feines deutsches Rapsöl 

aus kontrolliert biologisch dynamischem Anbau (Demeter) 

Nachwachsende Rohstoffe Haubern e.V., 
Frankenberg-Haubern 

Gourmet Rapsöl 

Naturoel GmbH,  
Lanzenneunforn, Schweiz 

Thurgauer Rapsöl 

kalt gepresst 

Netto Marken-Discount AG & Co. KG, 
Maxhütte-Haidhof 

Viva Vital  
Natives Rapsöl kaltgepresst 

Ölmühle Ottensteiner Hochebene GmbH 
& Co. KG,  

Ottenstein 

100% Rapsöl kaltgepresst  

kontrollierter Anbau aus dem Weserbergland 

Rapskernoel Info, Berlin Rapskernöl „Organic“ 

Rügener Landhandel,  
Rambin 

Rügener Rapsöl 

handabgefüllt, nativ, kaltgepresst, naturtrüb 

St. Gallische Saatzucht,  
Flawil, Schweiz 

St. Galler Rapsöl  
kaltgepresst 

Teutoburger Ölmühle GmbH & Co. KG, 
Ibbenbühren 

- Teutoburger Öle  
   Rapskernöl nativ kaltgepresst (Neuform) 

- Teutoburger Ölmühle  
   100% reines Rapskernöl  
   nativ kaltgepresst Classic 
- Teutoburger Ölmühle  
   100% reines Rapskernöl  
   nativ kaltgepresst Organic 
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VPV – Vereinigte Pflanzenöl Vertriebs-
gesellschaft Ltd.,  

Bonn 

- Rapsöl, nativ kaltgepresst (Markant) 
- Bio Rapsöl kaltgepresst (Kaufland) 

- Bio Sonne  
  Raps-Bio-Öl (Norma) 
- Naturwert 
  Bio Rapsöl kaltgepresst 

- frisan Rapsöl nativ, kaltgepresst 
 


